COMPACT UNIT

CASEIFICIO A MODULO PREMONTATO PER LA PRODUZIONE
DI FORMAGGI, PANNA, BURRO, RICOTTA, LATTE, YOGURT.

CBOPHA MOLYJIbHAA CBIPOBAPHA JIJ/1A ITPON3BOJICTBA CBIPA,
CJ/IMBOK, CJIMBOYHOI'O MACIJIA, TBOPOT'A, MOJIOKA.
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L'IMPIANTO STANDARD PREVEDE:

- serbatoio di ricevimento del latte

- vaschetta a livello costante e per il lavaggio
- pompa con filtro 1 di
- scambiatore di calore a piastre - pastorizzatore = TS

- polivante con lavaggio automatico PER LA PRODUZIONE DI FORMAGGI MOLLI
- pompa per il siero A STAGIONATURA BREVE E MEDIA:

- fermenteria - carrello con forme
- generatore di vapore con accessori - tramoggie di carico

- produttore di acqua gelata
- compressore
- quadro elettrico
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PER FORMAGGI DURI:

- pressoio a carrello

PER SCREMATURA SIERO:
- vaschetta a livello costante

- pompa

- scrematrice centrifuga

PER LA PRODUZIONE DEL BURRO:

- zangola

- panettatrice

- sigillatrice

Impianto modulare estremamente compatto, in grado
di entrare in produzione poche ore dopo il
posizionamento nel locale di produzione.

Per un funzionamento a regime normale il modulo
necessita solo dell'allacciamento alle reti di
alimentazione acqua e elettricita.

Qualora fossero disponibili altre fonti di energia
esclusa quella elettrica sara sufficente collegarla alle
linee disponibili.

Poiché si prevede il lavaggio chimico di tutti i
componenti della linea di produzione, se ne
garantisce la perfetta igiene.
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CTaaaapmaﬂ YCTaHOBKa BKJ/IIOYaeT

~ b6aK ju1s npuemMa MojloKa

" BaHHY JUIsI IOCTOSIHHOI'O YPOBHSI 1 MOJIKM

~ 3/IeKTpOHAcoC ¢ (puibTpPOM

" m1acTMHYaTHU] TEMIOOOMEHHNK - ACTEPU3ATOD

~ 6aK MHOIOLIeJIeBOr0 HA3HAUeHNsl C aBTOMaTHYEKOIf
TPOMBIBKOJ

" 3JIEKTPOHACOC JUTSI ChIBOPOTKH

~ YCTpOJICTBO MPUTOTOBIEHNS (hepMEHTOB

~ maporeHepaTop ¢ UPUHAIEXHOCTIMU

~ YCTpOJ¥ICTBO OBICTPOro OXJ1a>KA€HNMSI BO/bI

~ Komripeccop

~ 31eKTpoImT

~ OCHOBaHMe C yMbIBAJIbHUKOM U BCEMU
MOACOEIMHEHNSIMU

J/T51 IPOU3BOICTBA MSITKMX ChIPOB
KPaTKOBPEMEHHOI'O ¥ CPEIHErO CO3PEBAHMUS
“0ak ¢ popmamn

3arpy304Hble BODOHKHU

J/151 TBEPBIX CBIPOB
Tes1e>KeYHbIif MPeCcCOBYHBII TYHHEIIb

JUTSI 00€3KMPBAHUST CHIBOPOTKH
~ 6a40K MOCTOSIHHOIO YPOBHSI
"~ 3/IEKTPOHACOC

00e3XXupnBaTesib CbIBOPOTKI

JUTS TPOU3BOACTBA C/JIMBOYHOI'O Maciia
~ mMac1000¥iKa

"~ OpMKeTUPOBOYHASI MALLINHA

"~ YHNaKOBOYHAasl MalllMHA

MouybHast ycTaHOBKa O4eHb KOMITAKTHA M BBONTCS
B 3KCILTyaTalmo yepes

HEeCKOJIbKO 4acoB I110CJIe ee YCTAHOBJ/ICH!S B
110Ir0OTOB/IEHHOM IIPON3BOICTBEHHOM IIOMELLEHNI.
JUTST HOPMAJILHOT'O pexkuma paboTbl 000py10BaHNUs
npeaycMaTpUBBIOTCS MOICOEIMHEHNS] K CETSIM
MUTHEBOH BOJIbI M €/IEKTPOECHEPI N

1o/Icoe/MHEHNs] K CETSIM IUTHEBOH BO/IbI U
anekTpoeHeprun Eciin npon3BoacTBo

napa TpebyeT 1pyroro Bujia pa3orpeBaHns MOXKHO
MOJACOC/IMHNUTD JIMHNO K CETU

Ton/mBa (raza, ra3oiisi u T.JL.).

TapanTupyeTcs 10/1bHast TUreHNYHOCTD
MPON3BOJCTBEHHON JIMHMM, TAK KaK

npenycMOTpeHa XMMHYecKasl MOJKa Bcex arperaTos.
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- POSSIBILI VERSIONI PER DIVERSE PRODUZIONI
HEKOTOPBIE IIPOM3BO/ICTEHHBIE BOBMO>KHOCTHU

LATTE E BURRO ; Faamse s - R s

MomymMwmemgwig |00 A [l | S s
IIPOM3BOJICTBA
ITACTEPM30BAHHOI'O MOJIOKA : 2

KEFIR E PANNA ACIDA

MOMYJIB U1 _ REe ’ \
TIPOM3BOIICTBA JiOI'YPTA ] (o Dol =t LD -
k. N
3 -~ u
MOZZARELLA E BURRO ; (
f U 5
KOHTEJHEP J1/15 [TIPOU30JICTBA = >

KMO33APEJIVIA2K H IIN35A HYEECE

5 Apparecchiatura ausiliare
(acqua gelata, vapore, aria compressa)

6 Quadro elettrico

1 Zona pastorizzazione
2 Polivante

3 Pressoio
7 Fermentiera

4 Zona produzione del burro

5 BcriomorartebHOe
obopynoBaHne
(xononHasi Bona, nap,
CXKatblif  BO31YX)

1 Ilex nacrepu3armm

2 bak MHorol1eeBoro Ha3HaueHusl
} L

3 IlpeccoBouHblii TYHHETH £

6 3nekTpoumT
4 Ilex npon3BoacTBa Macia

7 IIpon3BoaCcTBO ¢hepMEHTOB
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